
 
 

 

ALMUERZO DEGUSTACIÓN 
 

NUEVA CARTA DE OTOÑO DEL RESTAURANTE ESMARRIS: 
       “UNA MIRADA AL PASADO CON LO MEJOR DEL PRESENTE” 

 
Jaume Balada, Chef Ejecutivo de Dolce Sitges, presenta una reinterpretación de los 

clásicos más representativos de la gastronomía catalana 

Dolce Sitges se está consolidando en el mercado de la alta gastronomía gracias al restaurante Esmarris y sus 
propuestas atrevidas, originales y de esencia mediterránea. Con la caída de las primeras hojas, Esmarris 
lanza su carta de otoño. En esta ocasión, Jaume Balada, Chef Ejecutivo de Dolce Sitges y que cuenta con 
una trayectoria de élite entre los fogones, presenta una carta en la que nos invita a dar una mirada al pasado 
con lo mejor del presente.   

Jaume Balada pone de manifiesto su talento y buen hacer en la nueva carta de otoño. La carta inspirada en 
los tradicionales y deliciosos platos de nuestras abuelas reúne los clásicos más representativos de la 
gastronomía catalana, como una reactualización del “cap i pota”  o el  “suquet de gambes” con lo mejor de la 
cocina moderna, creativa e innovadora  como puede ser una suculenta “ensalada de pera con texturas”. 

En esta nueva apuesta, el placer de los sentidos está servido e inicia un viaje de inigualables contrastes entre 
el pasado y el presente con el objetivo de lograr múltiples sensaciones y hacer de cada plato una experiencia 
memorable. 

Los equipos de Esmarris y de Dolce Sitges les invitan a degustar esta nueva carta de primavera de Jaume 
Balada el próximo martes, 25 de septiembre 2007, a las 13:00 horas. La presentación tendrá lugar en el 
restaurante Esmarris, situado en el marco incomparable de Dolce Sitges, en Avinguda Camí de Miralpeix, 12 
(Sitges, Barcelona). 

 

 

 

 

 

Para aquellas personas que necesiten desplazamiento desde Barcelona, se ofrece un servicio de autobús. El 
punto de encuentro será la Plaça Francesc Macià (frente al bar Sandor) y la hora de salida, las 12:00. El 
autobús estará identificado con un cartel de DOLCE SITGES. Una vez finalizado el almuerzo, el autobús 
regresará a la Plaça Francesc Macià de Barcelona aproximadamente a las 16:15 horas 

SE RUEGA A AQUELLAS PERSONAS QUE REQUIERAN ESTE SERVICIO,  LO COMUNIQUEN CON 
ANTELACIÓN. 
 
Se ruega confirmación de asistencia a:  ARENALIA Comunicación – 93 232 00 44 
Cristina Cabezas  660 138 751 – ccabezas@arenalia.com  / Mariona Sans 680 981 787 – msans@arenalia.com 

13:00 horas – Convocatoria en el hotel y aperitivo. La presentación irá a cargo de: 

·  Jaume Balada, Chef Ejecutivo del Dolce Sitges y Chef del  Restaurante Esmarris 
·  Francisco José Jiménez, Director General de Dolce Sitges 

13:30 horas – Degustación de la carta de otoño y de la carta de postres 

15:30 horas – Hora aproximada de finalización 


